
 

 ISTITUTO DI ISTRUZIONE SUPERIORE 

“E. Ruffini – D. Aicardi” 

ALLEGATO B: GRIGLIA DI VALUTAZIONE DEI TITOLI  

PER COLLAUDATORE CROSS LABS 

 

ALLEGATO B: GRIGLIA DI VALUTAZIONE DEI TITOLI PER ESPERTI 

COLLAUDATORI 

Requisiti di ammissione: Come 

riportato all’art. 5 dell’avviso di 

selezione 

Punti 
da compilare a cura 

del candidato 

da compilare 

a cura della 

commissione 

Titolo di studio 

Laurea 

Specialistica, 

Laurea Magistrale o 

titolo equipollente  

15 pt 

 

 Diploma di 

maturità titolo 

equipollente 

inerente all’area 

disciplinare 

10 pt 

 

Altri titoli 

culturali  

Corsi di 

perfezionamento / 

aggiornamento 

inerente all’area 

del Progetto PNRR 

3.2 Nex 

Generation 

Classroom (Max 5 

corsi) 

2 pt 

Per corso 
 

 

Certificazioni 

Informatiche (Max 

4) 

2 pt 

per ogni cert. 
  

Eventuali 

pubblicazioni, 

dispense 

didattiche, 

contributi in 

conferenze 

attinenti 

all’incarico (max 2 

due pubblicazioni) 

1 pt 

per ogni pubb. 

 

 

Esperienze 

culturali/ 

professionali  

Docenza presso 

istituti scolastici 

con analogo 

indirizzo a quello 

di destinazione dei 

beni (Max 5 anni) 

1 pt 

per ogni anno 

 

 

Docenza presso 

istituto scolastico 
2 pt 

 
 



  

di destinazione dei 

beni (Max 10 anni) 

per ogni 

esperienza 

Pregresse 

esperienze in 

qualità di 

progettista e/o 

collaudatore di 

progetti Europei 

(max 5 esperienze) 

2 pt 

per ogni 

esperienza 

 

 

Esperienze di 

attività lavorativa/ 

attività di ricerca 

in ambiti attinenti 

all’incarico (Max 5 

esperienze) 

1 pt 

per ogni esP. 

 

 

Esperienze di 

coordinamento in 

ambiti attinenti 

all’incarico (Max 5 

esperienze) 

1. pt 

per ogni esP 

 

 

Esperienza nella 

pianificazione e 

gestione di progetti 

complessi e 

Progetti finanziati 

UE (Max 5 

esperienze) 

2 pt 

per ogni esp 

 

 

TOTALE PUNTI  
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